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nder-HeerstraBe'39. Bremen Oberneuland
Terefon 0421 25 14 45 Fax 0421 25 76 033
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Herzlich willkommen

Ein feines Essen mit guten Freunden, Verwandten
oder auch Geschéaftspartnern hat einen ganz
besonderen Stellenwert.

Hier geht es um Gemeinschaft, Geselligkeit oder
anders ausgedriickt, um ein paar schone Stunden.

Wir, das Team der Fleischerei Becker mochten,
dass es ganz besondere Stunden werden.
Wir werden lhnen bei den Vorbereitungen helfen, in
dem wir lhnen die Arbeit fiir die Speisenzubereitung
abnehmen.

Ob rustikal oder festlich, ob einfach oder exquisit, wir
bieten Ihnen flr jeden Anlass eine grof3e Auswahl an
leckeren und bewahrten Speisen.

Wir gehen fachkompetent und individuell auf lhre
Wiinsche ein, denn wir mochten Sie und lhre Gaste
mit unseren qualitativ hochwertigen Partyprodukten
nach allen Sinnen verwohnen.

s ‘Bitte beachten Sle
dass aIIe h1er aufgefuhrten Preise Abholprelse sind.
: Ilefern er Ihnen fur einen Aufprels ab 7,50 €, Inhre Bestellung
Sra auch dlrekt ins Haus 3

g Begke’r-,par'tysérVic'é--_Té_a'm
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: 3 :",-_'_.O'b' 'zu'rﬁ klelnén Empfang, zur Einweihung oder vor dem
= Standesamt unsere liebevoll dekorativ arrangierten Fingerfood-
I i :Vanatlonen passen immer

EApT s a Stick
~ Partyfrikadellen 0,60 €
Schnitzelchen vom Schwein 2,00¢
Medaillons vom Rind 3,00 €
Medaillons vom Schwein 2,00¢

Hahnchennuggets 0,40 €

Leckeres auf gebuttertem Brot
appetitlich garniert, zum Beispiel mit:

Hackepeter s Aal
- .. Fleischsalat 4 <mas il achs
*  Thuringer Rotwurst - Forelle

i ,.Heide»Fruhstuck . Gebratene Entenbrust
Kasseler * Roastbeef
K auterbraten "+ Parmaschinken
- Serrano Schlnken
1.e~K"-" espeznalltaten

Stuck
2 30 !

st "..';"'__'Meda'"cms vom Rmd & Schwein

Stuck
2 80 €




1/z belegte Fruhstucksbrotchen

Ay gebuttert und liebevoll garniert wahlweise mit:

ﬁ':;'Mett ' - Bratenspezialitaten
S + Schinken
. Fle|schsalat *  Roastbeef
. '.'Salaml - Fisch
e Sk Stiick
1,80 € 2,80 ¢

| sapmeEnie

Ob Polterabend, Richtfest, zinftige Feten
oder Skatabend
— etwas Gutes aus dem Suppentopf.
Heifld und frisch gekocht

Pro Person Y4 |

Erbsensuppe 4,00 €

Bohnensuppe 4,00 €

Linsensuppe - 4,00¢

Kartoffelsuppe . 400¢
- Gulaschsuppe S b A0 e

- Lauchcremesuppe G400 €

Huhnersuppe -:_".} i 50 €

ngwer~Sur>pei}-:Jg-- o a00e
Gyros uppe: & oA BOE
Spargelcremesuppe 5,006
Broccoh Cremesuppe G 400€




- Fleisch oder Gemiise -

~ Kasseler-Braten
. mild, gold-gelb gerauchert

- Kasseler-Braten
~im Blatterteig -

_ '_F’ut'enbrust

“ Putenbrust
mit-Champignons und/ oder Zwiebeln

‘Burgunder-Braten
mild-wiirzig

Ente
gebraten mit SoRe

Gansekeule
gebraten mit SoRe

Hahnchen-Schenkel
gegrillt

_'Pro Person

6,50 €

10,80¢

13,50 €

11,90 €

12,90€

9,80 ¢
28,90 €

18,90 €

4,00 €




: Schwemeschn itzel
' ._zarte Schnltzel aus dem Lachs,

9,00 €

' Jagerschnitzel

- 2 Schweineschnitzel
aus dem Lachs, paniert :
mit herzhafter Champignonsole

‘Paprikaschnitzel ke p—

-2 Schweineschnitzel = - 0 i B RS SRR
aus dem Lachs paniet 40006
mit pikanter PaprikasolRe '

Sahne-Schnitzel

panierte Schweineschnitzel

in Sahne-Sauce mit Zwiebeln &
Champignons uberbacken

in einer Auflaufform

Beilagen: Kartoffelgratin . 14,90 €

~ Hahnchen/ Puten-SchnltzeI - 4,00€
 natur oder paniert i




KRR i G : Pro Portion
~ Sauerkraut 3,00 €
~ Rotkohl | 3,00 €
i 3,00 €
- Beliebte Gemiisesorten ’
Tl wie
~ . Erbsen & Wurzeln

‘Blumen- und Rosenkohl
Weitere Gemtlisesorten auf Anfrage

S Feines aus der Knolle

Salzkartoffeln 400¢
Bratkartoffeln 4,00 €

hausgemacht mit Speck und Zwiebeln

Rosmarinkartoffeln 4,00 €
Stampfkartoffeln 4,00 €

Kartoffel-Gratin 4,50 €

~ Nudel-Gratin ~ 450€

e Br cthratm _".4;00 g

Blumenkohl-Gratin -

plgabe o

4006




te Saucen

: g e Pro Portion
~ Braune Sauce ~ 3,00¢
~ Helle Sauce 3,00 €

Sk .I;-Sédce Hollandaise/ Bernaise 3,00 €

| Kalte Saucen -

Pro Portion S et

Cumberland-Sauce _3,'00 i

Knoblauch-Sauce 3,00 €
Curry-Sauce 3,00 €

Sahne-Meerrettich-Sauce 3,00 €




© BECKER'S
© galatbar

R "_Hausgenﬁachter F1e1000

Kartoffelsalat 1,50 €

oy '--S'p.)eck-KartoffeIsaIat 1,50 €
Sommer-Kartoffelsalat 1,50 €
Speck-Kartoffelsalat 1,50 €
Nudelsalat o e

- Bohnensalat A0 e
Bauernsalat ; 1,80_:€ 25

Krautsalat 1,10 €
Fleischsalat 1,35 €
Eiersalat 1,59 €
Geflugelsalat 2,10 €

Gurkensalat P ke 1,50 €

TOmatensa|at S = S aahe :

SylterHeringshappen ~2,10€¢

'~rg_néﬁb€ ﬁLJ5y

: Auf Anfrage stehen noch weltere Salatspemalutaten wie z B :
s Krabbensalat oder Gambas in Dlll fir SJe bereit: T




o '-_'Die .,3 Musketiere*

...unser vielfaltiger Party-Hit!

SpieBbraten — Krauterbraten
& Hahnchenkeulen
mit Kartoffelsalat, Krautsalat & Remoulade

Pro Person 14,90 €

Gotterschmaus*

magerer Schweinebraten
raffiniert geflillt, wahlweise mit
Backpflaumen, Pilzen oder Zwiebeln.
Heil® aus dem Ofen. Dazu:
2 Sorten Salat lhrer Wahl sowie
Knoblauch oder Cumberland-Sauce

Pro Person 15,90 €

Rinder-Steak-Pfanne
,Stroganoff

. in fein abgestlmmter
s -~ Pilz-Zwiebel-Sahne-Sauce .
mlt Kartoffelgratm oder Bratkartoffeln
ST und Salat nach Wahl

: '-Pro Person 17 90 €

Zu JederAuswahI bleten wnr Ihnen gerne elne Ieckere'
: Vorsuppe oder e|n felnes Dessert ;
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S S ; Pro Person
. Broccoli-Kase-Braten

~ zarter Schweinelachs tiberbacken mit
 ‘einer leckeren Broccoli-Kase-Kruste,

. mit Kartoffelgratin und Krautsalat 13,90 €

.~ Zwiebel-Rostbraten
- zartes Rindfleisch vom Roastbeef
~ mit Bratkartoffeln und brauner Soke 21,90 €

Tomaten-Kase-Braten

“zarter Schweinelachs Uberbacken mit

aromatischen Tomaten-Kase-Kruste. S L R
‘Beilagen: Kartoffelgratin und Krautsalat  13,90€ . =

Curry-Geschnetzeltes

von der Pute
in feiner Currysauce mit Ananas

Beilagen: Reis oder Kartoffeln

- Pro Person

~ ChiliconCarme ~ 7,50¢€

- Dazu empfehlen wir frische Spétzle oder Salzkartoffeln. Siehe Beilagen Seite..




~ Spanferkel-Schinken
- ~saftig mit knackiger Schwarte, hei® aus dem Girill

. Dazu: Kraut- oder Kartoffelsalat
- Fir den sufien Abschluss:

Rote Griitze mit Vanillesauce

Pro. Pers. 15,90 €

Dazu empfehlen wir hausgemachtes Kartoffelgratin, siehe Beilagen Seite 7

SpieR-Braten :
aufen knackig —innen saftig ot
Dazu: Krautsalat,

Sauce nach Wahl und Remoulade

Pro Person 14,90 € -

Krauter-Braten

magerer Schweineriicken,

aullen mit aromatischer Krauterwiirzung

Dazu: hausgemachte Remoulade oder braune Sauce
und zwei Salate nach Wahl

Pro Person 14,90 €

Dazu empfehlen wir hausgemachtes Kartoffelgratin; siehe Beilagen Seite 7

'.,'-.'-Kasseler ;
* .. ohne Knochen mild: gerauchert
_Da;u Kartoffelgratln Maissalat,
'Remoulade oder braune Sauce :' ]

Pro Person : 14 90 €

1"2'”'




A Flugentenbrust : Fro Person

zart und heil aus dem Ofen,

;_'.f'ml_t Apfelro_tkohl Wildsauce,
* Kartoffelgratin oder Knédel 20,90 €

2 '":"'.I'V\'Iildgulasch

mit einem Schuss Rotwein verfeinert, 18,80 €
mit Spatzle und Apfelrotkohl

Ganse-Keule _

innen zart und auBen schoén knusprig
Im Ofen gebraten.

Mit Apfelrotkohl, Wildsauce,
Kartoffelgratin oder Knddel

21,90¢

Gebratene Gans

ganz
ofenfertig vorbereitet, raffiniert abgeschmeckt,
mit feiner Gefligelsolie

Ganze Gans fiir ca. 4 Personen 110,00 €

b i '- Deufsche




- Grunkohl - komplett
_mit Kasseler,
- Bauchspeck,
. Kochwurst
" und Pinkel,
-~ Salz- oder Bratkartoffeln

Ab 10 Person 19,90 €

pro Person
Unsere Empfehlung dazu:

Hausgemache Hochzeitssuppe als Vorspelse siehe Suppen Seite..
und fir den stiBen Abschluss Rote Gritze m|t VamllesoBen unter
Dessert Seite 18

ot

Frisch zubereitet und heil® aus dem Ofen, oder flir Sie
kiichenfertig vorbereitet zum selber backen.
Mit aromatischer Sauce und mit Kase tiberbacken

Hackfleisch-Lasagne
' Pro Person 9,60 €

- _Léc.hs-Sp,mat Lasagne

PI'O Person 10 60€ S

Gemuse-Lasagne
. Pro Person 9 60€

w




_ Buffetplatten von Becker

Antipasti-Platte pro Person 9,00 €

 Platte ab 6 Personen

_ mit verschiedenen

;
- raffinierten Antipasti %
' 2

'z.B. mit eingelegte Paprika
Oliven
Zucchini
- Tomaten
Champignons
Peperoni

S ety : .-pr.o' Person
Nordsee-Platte ab 18,90 €
Platte ab 6 Personen

Edle Raucherfisch-Spezialitaten
liebevoll zusammengestellt

z.B. mit Raucherlachs, Forelle,
Stremellachs, Aal u.a.




- Dazu gehort:

:_BECKER:s
I‘Premlum Buffet

ab 18 Personen

3 .H'i-.é'fr'is"t' fiir jeden ihrer Gaste
- etwas dabei. Da bleibt kein
Wunsch offen

Eine edle Bratenplatte
mit hausgemachten
Bratenspezialitaten e,
 Roastbeef, zartrosa gebraten gegrillte
 Putenbrust, Kassler-Bratenaufschnitt
mild gerauchert, hauchzarter
Lachsschinken

pro Person

28,90 €

Eine feine Kaseplatte

mit ausgewahlten Kasespezialitaten
verschiedener Landern, von mild
bis kraftig, mit Frichten garniert.

Eine erleséne Fischplatte :
~mit edlen Raucherfisch- Spezialitéten_‘ 25

' '-.'_-'|.|ebevoll zusammengestel[t

B' rrnt Raucherlachs Forelle

Selbst\(erstar{dllch bekolfnmen Sle auf Wunsch auch dle Butter
¥ Sahnemeerrettlch und andere Dlps dazu \




Rohkost-PIatte pro Person 9,00 €
Platte ab 6 Personen ; :
N fnschen _Gemusesorten

der ,_','alson
Da2u eln Dressmg nach Wahl

BECKER S --pro'Per$On'

rustikales Bauernbrett ab 17,90 €

Brett ab 6. Personen

m|t hochwertlge Schmkensorten s : 3" -j:_
Kassler- & Schwemebraten-Aufschmtt
hausgemachte Silze & Leberwurst

Thiringer Rotwurst, Hackepeter,

deftigen Mettwurstsorten und

Krauterfleischsalat

pro Person

3,00 €

Hackepeter-igel
- ab 6 Personen
mit Zwiebeln

hensorten ganz nach Ihren Wiinschen

-_-Schwarzbrot SHA
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Tradltlonelles zum Selbstgaren

oA S Pro 100g
.~ Hausgemachter Knipp 1,39 €

Labskaus nach Beckers Art . 1,52¢

Bremer Pinkel ey 1,'3,95 s

Pro Portion

Rote Griitze mit Vanillesauce 4,50 €

Mousse au chocolate 4,50 €
_wahlweise in hell und dunkel

: "T|ram|su

Sahnig- cremlges SR P RE
Panna cotta mlt Fruchtsauce 5 00 €

e 1-'8"""- i




Tradltlonelles zum Selbstgaren

oA S Pro 100g
.~ Hausgemachter Knipp 1,39 €

Labskaus nach Beckers Art . 1,52¢

Bremer Pinkel ey 1,'3,95 s

Pro Portion

Rote Griitze mit Vanillesauce 3,00 ¢

Mousse au chocolate 3,00€
_wahlweise in hell und dunkel

: "T|ram|su

: 4°°€ : 3

Sahnig-cremiges. P A
Panna cotta mlt Fruchtsauce 4 00 €

e 1-'8"""- i




o Vom Frahstuck zum fix und fertigen Mittagsessen bis hin
zum Abendbrot, wir halten fiir Sie ein abwechslungsreiches

he) Programm bereit. Hier ist fiir jeden Geschmack

etwas dabei

Taglich ab 7.30 Uhr : : AE e iR
Frische Brotchen & frische MIlCh 7 T : :
Belegte Brétchen nach Wunsch e

Zusatzlich taglich
wechselnder Mittagstisch

genielRen Sie hausgemacht und frisch zubereitet
Z.B

Rinder- und Kohlrouladen

Huhnersuppe

Hihnerfrikassee

Kasseler mit Sauerkraut

Currygeschnetzeltes mit Reis. _'

: '.'und vieles mehr it e

1_9_._ :




BECKER's &

Fleischerei & Feinkost

Eine personliche Beratung, zuverlassige Ausfuhrung sowie
eine ausgezeichnetes Preis-Leistungs-Verhaltnis sind fur uns
selbstverstandlich. Auf Wunsch bieten wir lhnen Geschirr und

Besteck im Verleih an.
Haben Sie individuelle Winsche? Sprechen Sie mit uns. Wir

ol smd gerne fur Sie da. Ein personliches Gesprach mit Ihnen ist
RSy hlerfur der beste Weg W|r nehmen uns gerne Zeit fur Sie, ob.
. Sie eme Famlllenfeler oder etln grofses Event planen.

Blité rl-ngen Sle das Leergut mnerhalb von 2 Tagen zuruck

5y Jorg und Ulnke Becker sowie ; '
Ihr Becker-Partyserwce-Team
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